DER STORCH be-
halt den Uberblick
beim Kommun-
~ brauhaus (finks).
~ Heute ist es ruhig:
Die ,Tankstelle”
' hat geschlossen
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geben d im Ha
Segen tind ma
diversen Anlissen bekannt

Seflach ist die einzige Stadt Oberfrankens,
welche sich dze Hausbmu deztton bewahrt

reitagnachmittag in SeBlach. Wer jetzt

durch die Pfarrgasse fahren will, hat

Pech gehabt. Oder Gliick, je nachdem.

P GEHT WIRTIN. Gel Autos stehen Schlange. Nur langsam
Gasthauls geht es voran. Das Ziel: ein offenes Fens-

bloBes Denkmal, kein Museum, sondern ;*"'

ein Ort lebendiger und dazu noch wohl- J X Sefblach
schmeckender Traditionspflege.” Zu de- y
ren Erhalt der Historiker und Volkskund- Nanbery
ler wesentlich beitragt: Mit Vorliebe halt i o

wand s ter in der Fassade eines betagten Gebau-  er appetitanregende Vortrage iiber Bier, / \\ E”?"“h’i
t¢ Laune zum Brau- des. Was hier gerade passiert, gibt B dd h de Zeug- l A
¢ Laune zuwm Bray . , gibt es rauen und das ,herausragende Zeug .
us-Bier gleich mii nicht alle Tage. Oder haben Sie schon nis der Wirtschaftsgeschichte fir die / V//\ Ruburg
einmal eine Bier-Tankstelle gesehen? ganze Region”. Die begann 657 mit der
; ; Erteilung des Schank- und Braurechts .
Wirtschaftsgeschichte(n) 2 e

durch Kaiser Ludwig den Bayern. Das
Brauhaus selbst stammt aus dem Jahre
1892, doch die kommunuale Bierpro- 1t RFRARIEN feifi

In der Region mit dem hochsten Brauerei-
aufkommen der Welt ist es als Bier-

hersteller nicht leicht, etwas Besonderes
zu sein. Das Kommunbrauhaus in SeB-
lach hat diesen Status. ,Es ist das einzige
noch verbliebene stadtische Kommun-
brauhaus Oberfrankens”, schwarmt Pro-
fessor Glinter Dippold. ,Es ist dabei kein

duktion gibt es hier schon langer. Seit
dem 16. Jahrhundert waren Stadte dazu
Ubergegangen, das Hausbraurecht in
Kommunbraurecht umzuwandeln. Zu
grofl war das Risiko, dass bei unacht-
samen Sudkochern ein Brand aus- >
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DER HUMPEN im Schild des Gasthofes Rein-
wand ladt zum Hausbrau in der urspriing-
lichen Stube einer frankischen Wirtschaft ein

FTP\ nr filr
Bierabholer

DIE RUHE VOR DEM ANSTURM: Noch warten die Spezialschilder
auf ihren Einsatz. Bis zum nichsten Freitag. Dann wird die Pfarrgasse
ab 16 Uhr wieder fiir den durchgehenden Verkehr gesperrt
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> brach, der am Ende die komplette
Gemeinde hatte abfackeln kbnnen. Teu-
re Geratschaften lieBen sich auf diese
Weise gemeinsam nutzen. Und die Qua-
litat war gut zu Uberwachen. Zur Nut-
zung berechtigt waren die Kommun-
brauer — also zumeist alle Blrger, die
dafir ein Kesselgeld zu bezahlen hatten.

Lebendiges Lebensmittel

Heute regiert ein Kommunbrauer tber
das SeBlacher Hausbrdu: Rainer Krippner
versorgt den Gasthof Reinwand sowie
den Roten Ochsen stets mit frischem
Bier. Nicht mit dem gleichen: Das des
Ochsen ist ein bisschen dunkler. Unter-
schiede machen das Wesen eines au-
thentischen Hausbraus aus. So wie jeder
Kommunbrauer sein eigenes Rezept ko-
chelte, setzt Rainer Krippner Sud-Varian-
ten fur seine ,GroBabnehmer” an. Das
Hausbrau arbeitet obendrein hdchst-
selbst an seinem eigenen Charakter mit.
Als lebendiges, unverfélschtes Naturpro-

dukt, das im Glas wie Bernstein leuchtet,
gerat es nie ganz gleich. Und es veran-
dert sich. Anfangs noch trib, setzt sich
die Hefe im Laufe von vier Wochen bis
zur Trinkreife am Boden ab. Die dafir er-
forderliche Lagerung ist Kundensache,
ob Gasthof oder ,kleiner” Bierabholer,
Rainer Krippner fullt die TransportgefaBe
mit heruntergekthltem und mit Hefe
versetztem Hausbrau. Erst dann beginnt
die Vergarung des Malzzuckers in Alko-
hol. Mancher mag diesen Prozess nicht
abwarten und freut sich an den ge-
schmacklichen Veranderungen, die sich

DER HERR UBER DAS SESSLACHER HAUSBRAUER-BIER, Rainer Krippner,
hegt einen Schatz alter Rezepte und kocht danach Hopfen und Malz zu unter-
garigem Bier. Naturbelassen — es muss also flott getrunken werden!
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HIER TANKT der
Bierabholer selbst:
Fiir einen Euro pro
.. Liter.gibt Brau-
~ meister Krippner

das junge Bier an
die Biirger ab

UNTERWEGS MIT LEIB UND SEELE

wahrend der Reifezeit ergeben. Andere
haben stets einen Vorrat zum Trinken
parat, bis das neue Bier so weit ist. Dazu
zahlen - logisch — die Gastwirtschaften.

Die Biertankstelle

So ahnlich, wie private Bierabholer mit
Kanistern, Glasballons und Ahnlichem
zum Abtransport des nahrhaften Ge-
tranks vorfahren, holten sich die beiden
Gasthauser einst ihren Anteil in den Kel-
ler. Frauenarbeit! Mit Bottichen auf dem
Riicken driickten sie sich an die Wand
des Kommunbrauhauses zum Fiillen und
trugen den Nachschub zur jeweiligen
Wirtschaft, um ihn durch einen Trichter
in den Kahlkeller zu beférdern. Giinstig,
dass alle drei Gebdude am Marktplatz
stehen! Die Wege sind die gleichen ge-
blieben. Nun sind es in die Jahre gekom-
mene Traktoren mit ebensolchen Tanks,
die rlckwarts ans Brauhaus heranfah-
ren, nach der Fillung die paar Meter zu
den Wirtschaften hintbertuckern und
die Flussigkeit abliefern.

Im Sommer auf Eis gelegt

Kihlanlagen halten das Hausbriu auf
genussfreudigen Temperaturen. Als die
Maschinen noch nicht erfunden waren,
brach man im Winter Eisblécke von den
Eiswiesen der Gemeinde, die man ei-
gens zu diesem Zweck Uberflutete. Die
Kommunbrauer lieBen die Blocke in
Raume direkt neben ihrem Bierlager
rutschen und schlugen sie mit Holz-
schlegeln kiein. Das Eis schmolz mit der
Zeit zu einem groBen Block zusammen,
der das Bier Uber den Sommer schén
kuhl hielt. Daran erinnert ein Brauch zur
SeBlacher Kirchweih, der ,Hahnen-
schlag”. Wer mit verbundenen Augen
per Dreschflegel einen Tontopf zertriim-
mert, gewinnt einen Hahn. Lebendig
oder tiefgefroren. Moderiert wird der
SpaB von Stefan Pachsteffl, einem der
SeBlacher Monche. Die Grilnder der
Birgerinitiative Brauhaus tauchen auf
einschldgigen Festen, an Fasching und
zu jeder moglichen Gelegenheit in vol-
ler Kuttenmontur auf. Alles, um Wer-
bung fir das gesunde, siffige Tradi-
tionsbier zu machen. Man muss es halt
trinken, damit es , bezahlt wegkommt”
und weiter fur die Birger gebraut wer-
den kann. Oder fir Sie, wenn Sie an
einem Freitagnachmittag das Gliick
haben, auf die gesperrte SeBlacher
Pfarrgasse zu stoBen. Silke Kluth
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